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Ft Riviere,a pas lents, retourne a son travail, parmi les sccrédtaires que courbe

regar dur. Riviere—le=Grand, Riviere-le-vicorieux, qui porte sa lourde victoir
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A Fos investissoments dLrangers apportent encore une série diexpérionees

de

Lostion comme experience de o fa ogestion de production, de la gestion de gualité

oot mestion de marketing et de oservice apres-vente, de la gestion du persod

guolitie ¢u de Ta gzestion de comptabilité. Le personnel gestionnaire et les

el

technictens devienrent des spéeialistes de gestion d'un nouveau tvpe dlentreprise
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Les investissements éirangers apportent encore une série d'expéricnces

de

coxtion comme o gestion de production, Ta gestion de qualité, ta gestion de marketing

codn o service anrés-vente, la o goestion d

s opersonnel qualitid ot la gestion e

cosn b LT UE Le personnel gestionnaire toechnique local emplové dans tes entrenvises

vinstocrédes permet de devenir des spécialistes de gestion de type nouveau
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Face a une mort annoncée ot ousicertaine des produits ariisanaux de tradition
rézionale, qui risquent de disparaitre sous les coups conjugués e la hanalisation
du gont, de industirialisation des fabrication et de la normalisation
cdministrative, une onération “inventaire du patrimoine culinuire” a é1é

cancee toomende depuls 1989 A instigation des Ministeres de Ta Culture ot de
evreultare, olle vise a vecencer de maniere exhautive leos savoir-aire

ailrenteires ancestraux de chague région Irancaise. Cet ~inventaire a pour ohjectit

coosauverarder Tes traditions culinaires(reflets d'une culiure et dune

o
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histoirer, certes, mais aussi de promouvolr des produits anthenticuesde grn

taalité gastrononique) et de mettire en valeur leur région do production dans
SHevasore comme dons les marchés éirangers
Pour dresser cet tat deserintif complet des produits du terroir, dos CXpUTLs
|

perent Dlenguéte ooy avronores de UTnastitut National de la Recherche

cosodu Centre Navional do Ta Rechorehe Seiony Pae, ddes

pddecins, des hiistoriens et de grands chef-cuisiniers de réputation

ternatiates Co travall estpiloté par le Conseil Nationa! des Arts (o) inaires,
Lricoorgantsme oréd oen 1989 pour détinir ¢l metire en ocuvre une poOLltigue du

potrireine alimentaive, de o défense dos osaveurs et du Uhien mangey

N AU A R TR o e noveston privitigice de dévoilor ses rdeors au
webiootne Jois e sns Tow ronun o Us ouvrent leurs DOCLOS X VISTLenrs gt

cesprliiiont gratoitenent dens les salons do I'livsée ou de 1 Institut de France, do
PThoret Matiegnon ou du Palais-Bourhon, de 1o Bibliotheque nationale ou de ipéra
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