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    2009年年年年 843食品加工机械与设备食品加工机械与设备食品加工机械与设备食品加工机械与设备考试大纲考试大纲考试大纲考试大纲 

 

一一一一、、、、考试要求考试要求考试要求考试要求 

        《食品工厂机械与设备》是食品科学与工程专业的一门主要专业课程，本

考试的要求是在本科阶段已经过系统的课堂教学、实验环节、工厂认识实习、课

程实习及毕业论文撰写等教学环节后，作为本科生掌握了本课堂基本的基本要求

后，对本科阶段学习的总结和进入研究生学习阶段的为《食品科学学科》的相关

研究方向提供食品加工方法和机械的基础的需要而设立的专业考试课程。它的主

要任务是：是总结和综合本科阶段已经掌握食品工厂最常用、最基本的食品机械

和设备的工作原理和关键机构、参数选择及计算设计方法、各种食品工厂机械和

设备的工作特点，以及操作规范等内容的基础上，为加强研究生学习阶段更加注

重理论与实际相结合，锻炼学生独立分析问题、解决问题的能力，为他们今后实

现新食品、新工艺选择和使用食品加工机械和设备服务。 

    

二二二二、、、、考试内容考试内容考试内容考试内容 

第一章  绪论 

1、考试内容 

（1）食品加工工业、食品机械工业的发展现状； 

（2）食品机械与设备的特点和分类。 

2、基本要求 

了解食品加工工业、食品机械工业的发展现状，掌握食品机械与设备的分类

方法。 

第二章  物料输送机械与设备 

1、考试内容 

（1）带式输送机、斗式提升机、螺旋输送机的工作原理、主要部件生产率

的计算方法； 

（2）振动输送机、气力输送装置等输送机械与设备的工作原理； 

（3）各种类型的泵（如离心泵、螺杆泵、齿轮泵、滑片泵等）的工作原理； 

（4）真空吸料装置等输送机械与设备工作过程及装置流程。 

2、基本要求 

掌握带式输送机、斗式提升机、螺旋输送机的工作原理、主要部件结构、生
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产率的计算方法。了解振动输送机或气力输送装置等输送机械与设备的工作原

理。理解各种类型的泵的工作原理。掌握真空吸料装置的工作过程。 

第三章  清理与清洗理机械与设备 

1、考试内容 

（1）清理机械与设备中的筛选法清理机、除草机、除石机和除铁机的工作

原理； 

（2）清洗机械与设备中鼓风式清洗和的工作原理、生产流程、生产率的计

算方法，滚筒式清洗机的工作原理； 

（3）与食品相接触的设备表面、管道的清洗机械与设备的 CIP装置。 

2、基本要求 

掌握筛选法清理机、除草机、除石机和除铁机的工作原理。掌握鼓风式清洗

的工作原理、工艺流程、生产率的计算方法。 

第四章  分选、分级机械与设备 

1、考试内容 

（1）食品常用的分选与分级方法； 

（2）筛面的种类和结构筛面的传动方式，摆动筛和滚筒分级筛的工作原理、

生产率的计算方法； 

（3）形状分级机械与设备中的三辊筒式分级机和带式分级机，滚筒精选机

和碟片精选机； 

（4）光电分选分级机械与设备中光与食品物料的相互作用和食品物料的光

特性应用技术以及食品物料光特性应用技术的特点，光电分选机、色选机的工作

原理； 

（5）无损检测分级技术中的图像处理、近红外、电子鼻检测技术在农产品、

食品中的分级原理与应用。 

2、基本要求 

了解食品常用的分选与分级方法，掌握摆动筛、滚筒分级筛的工作原理、生

产率的计算方法。理解光电分选分级机械与设备中光与食品物料的相互作用和食

品物料的光特性应用技术以及食品物料光特性应用技术的特点，光电分选机、色

选机的工作原理。掌握新技术、新方法在分级分选机上的应用情况。 

第五章  分离机械与设备 

1、考试内容 

（1）离心分离原理及设备分类； 

（2）碟式离心机分离设备、卧式螺旋离心机、三足式离心机的结构、原理

与使用； 
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（3）旋液离心分离机械与设备的原理和结构； 

（4）过滤机械与设备的原理和特点，板框压滤机的结构、工作原理与应用； 

（5）中反渗透、超滤和离子交换的原理，膜分离设备的特点、结构与应用； 

2、基本要求 

了解离心分离原理及设备分类，掌握碟式离心机分离设备、卧式螺旋离心机、

三足式离心机的结构、原理与使用规范。理解超临界萃取、分子蒸馏、反渗透、

超滤和离子交换的原理。掌握分离因素等基本概念，板框压滤机的结构、工作原

理与使用。 

第六章  粉碎机械与设备 

1、考试内容 

（1）粉碎方式和粉碎机械的分类； 

（2）干法粉碎机械与设备中锤式、辊式、气流式和振动式粉碎机械及应用； 

（3）湿法粉碎机械及设备中高压均质机设备、胶体磨及其它磨浆设备应用； 

（4）果蔬破碎机械与设备中果蔬打浆机的主要部件、结构和工作过程，螺

旋式压榨机结构和工作过程，蘑菇定向切片机和青刀豆切机的定位原理和方法； 

（5）超微粉碎机械与设备中的精磨机、行星磨和双锥磨的工作原理与结构。 

2、基本要求 

掌握粒度等基本概念，理解高压均质机工作原理、结构特点，了解其它均质

机的操作原理以及均质机的维护及安全技术。掌握蘑菇定向切片机和青刀豆切机

的原料定位原理和方法。掌握打浆机的工作原理，了解主要参数选择的方法和计

算。掌握精磨机、行星磨和双锥磨的工作原理与结构。 

第七章  混合机械与设备 

1、考试内容 

（1）混合的基本概念及食品加工中常见的混合作业机械的分类； 

（2）液体混合机械与设备中，用于低、中粘度液体混合的液体搅拌机的结

构、类型与工作过程。打蛋机的结构、工作原理与使用； 

（3）固体混合机械与设备中混合机理、混合均匀度的表示方法和混合特性

曲线图，卧式螺带式混合机、卧式桨叶式混合机、立式搅龙混合机、行星搅龙混

合机的工作原理与主要结构。旋转容器式混合机中圆筒型混合机、双锥型混合机、

正方型混合机、V型混合机、正方体型混合机的工作原理与应用场合； 

（4）固液混合机械与设备中捏合机和混合锅的工作过程； 

（5）气液混合机械与设备中喷射式、喷雾式、薄膜式碳酸化器的工作原理

与使用。 

2、基本要求 



 

� !"#$%&'(
kaoyan.com)*$%!"+,  -./0)*$%1234http://download.kaoyan.com 

理解混合均匀度的表示方法和混合特性曲线图，掌握打蛋机的结构、工作原

理与使用。了解液体搅拌机、旋转容器式和固定容器式混合机的工作原理与选型。

了解喷射式、喷雾式、薄膜式碳酸化器的工作原理。 

第八章  浓缩与干燥机械设备 

1、考试内容 

（1）浓缩与干燥的定义，真空浓缩设备的工作原理、特点与应用，中央循

环管式、盘管式浓缩锅的原理与结构，升膜式、降膜式、刮板式、离心式浓缩设

备的工作原理。冷冻浓缩的原理与应用； 

（2）真空干燥的基本原理和特点，喷雾干燥的基本原理、主要构件结构，

压力喷雾干燥与离心干燥的特点。流化床干燥器的主要组件、分类和应用； 

（3）其它新型干燥方法与原理，如冷冻干燥、电磁辐射干燥等原理与设备。 

2、基本要求 

掌握浓缩设备的工作原理、特点以及选型依据和要求。了解真空浓缩装置操

作流程。掌握中央循环管式（标准式）浓缩锅、片式浓缩设备，了解盘管式、夹

套加热室等浓缩设备，了解升膜式、降膜式、刮板式、离心式浓缩设备。了解真

空浓缩装置的附属设备。掌握喷雾干燥的基本原理、主要构件结构，压力喷雾干

燥与离心干燥的特点。了解喷雾干燥设备流程和典型装置。了解其他干燥方法的

主要原理和特点。 

第九章  杀菌机械与设备 

1、考试内容 

（1）直接加热杀菌机械与设备中 APV-6000 型直接蒸汽喷射杀菌装置、拉

吉奥尔杀菌装置和自由降落薄膜式杀菌器的工作原理、流程和各自的特点；板式

杀菌机械与设备、管式杀菌机械与设备的工作流程和特点； 

（2）高压杀菌机械与设备中立式、卧式、回转式杀菌锅的工作过程和特点，

静水压连续杀菌设备的工作过程和原理，火焰连续杀菌设备和软罐头食品的杀菌

设备结构和原理； 

（3）新型杀菌设备如超高压、高压脉冲电场、微波与欧姆杀菌机械与设备。 

2、基本要求 

了解杀菌设的作用和常用方法。掌握 APV-6000型直接蒸汽喷射杀菌装置、

拉吉奥尔杀菌装置和自由降落薄膜式杀菌器的工作原理、流程。掌握立式、卧式、

回转式杀菌锅的工作过程和特点。了解常压连续杀菌设备的工艺过程。了解静水

压连续杀菌设备的工作过程和原理。了解软罐头食品杀菌设备及其他杀菌设备。 

第十一章  包装机械与设备 

1、考试内容 
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（1）分装机械中液体灌装机的装料方法、基本结构、工作原理；浓酱灌装

机的基本结构、工作原理；以及固体装料机中容杯式，转鼓式，柱塞式，螺杆挤

出式等容积定量和称重定量装料机的工作原理与结构； 

（2）封罐机械中预封机、真空自动封罐机、直线型箱式旋开盖真空封口机、

皇冠盖封盖机的基本结构和工作原理；封袋机械中立式、卧式制袋充填包装机和

真空充气包装机工作原理与结构。 

2、基本要求 

了解装料机的分类及选择。掌握装料机的定量机构、装料机构、控制装置、

输送装罐机构、升降机构等。了解液体、酱体、固体装料机的定量原理和方法。

了解自动秤与选别机的工作原理、选别机构。了解封罐机的卷边形成原理，卷边

滚轮径向推进方法。了解封罐机的工艺流程，主要结构的工作原理。 

了解旋盖拧紧机的工作原理。掌握贴标签机的工作原理，传动路线和关键部

件的传动原理。掌握玻璃装罐贴标机的工艺流程，取标、盖印、涂胶、贴标、熨

平等动作过程和部件的传动原理。了解装箱机的工作过程、传动路线。掌握封箱

机的性质、工作原理和工作过程，掌握捆扎机的构造。了解食品薄膜包装及设备

中常用的薄膜材料种类、复合形式，粘合剂要求。热收缩包装及高压蒸煮袋包装。 

第十二章  其他设备 

1、考试内容 

（1）挤压成型机械    挤压成型原理和挤压加工的特点以及螺杆挤压机、柱 

塞式挤压机、活塞式挤压机以及的工作原理与结构； 

（2）焙烤装备中烤炉的加热方式    燃烧气体循环式、带状管式燃烧炉、强

制对流式的特点。            

三三三三、、、、题型题型题型题型 

1111．．．．判断题判断题判断题判断题            共 20题，每题 0.5分  共 10分    

2222．．．．多项选择题多项选择题多项选择题多项选择题            共 10题  每题 1分  共 10分    

3333．．．．名词解释题名词解释题名词解释题名词解释题        共 5题，每题 4分    共 20分    

4444．．．．简答题简答题简答题简答题                        共 4题，每题 7分    共 28分    

5555．．．．机构分析与机构分析与机构分析与机构分析与综综综综合合合合题题题题        共 4题  每题 8分   共 32分        

采用闭卷考试采用闭卷考试采用闭卷考试采用闭卷考试    

    

四四四四、、、、参考书参考书参考书参考书    

       《食品加工机械与设备》，陈斌，机械工程出版社，2003年 8月第 1版 


